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THERE’S ALWAYS 
TIME FOR A COFFEE 

OR A DESSERT

WInES
We hold a great selection of wines from around the world... all you have to do is choose!

WInE
TASTInG
GUIDE

WHITE, ROSE & SpARkInG
SWEET FULL BODIED

DRY EASY DRINKING

RED

WHITE WInES

Cappuccino����������������������������������������2�60

Americano �����������������������������������������2�45

Latte ����������������������������������������������������2�60

Mocha�������������������������������������������������2�60

Macchiato ������������������������������������������2�45
Add a second shot of coffee to any of the above ������������� 1�35

Espresso �������� Single 1�95 / Double 2�95

Luxury Hot Chocolate ���������������������2�60

A selection of Teas by the Pot ���������2�60
Traditional English, Earl Grey, Decaffeinated  
and a selection of Fruit and Herbal Teas

COFFEE &  
BEvERAGES

A relaxing hot drink to finish?

Crème Brûlée  ���������������������������������������� 5�95
Served with summer berry compote

Chefs Homemade Crumble �������������������� 5�95
Served with custard or vanilla clotted ice cream 
Please ask your server for today’s choice

Gluten Free Chocolate Brownie ������������� 5�95
Served with sugared strawberries 

Sticky Toffee Pudding ������������������������������ 5�95
Toffee sauce and cream

English Cheeseboard �������������������������������� 7�50
Individual serving of aged cheddar, blue stilton and 
west country brie with crackers, red onion chutney and grapes

DESSERTS
Go on... You’ll be glad you did!

All wines served by the glass are in 125ml measures�

 Suitable for vegetarians /   Gluten Free /  VGN  Vegan

If you have a food allergy please advise a member of staff before you order your food and drink, who will tell you about the allergenic ingredients in our dishes� All weights are approximate 
before cooking� Some items on this menu may contain nuts or nut derivatives� Some fish products may contain small bones� All items are subject to availability� All prices include VAT� Gratuities are discretionary�

We hope you enjoy your visit� Please feel free to discuss anything with the manager or write to our Customer Services Manager at The McManus Managed Pub Company, Kingsthorpe Road, Northampton NN2 6HT� 
Tel: 01604 713601  Fax: 01604 792209

www�mcmanuspub�co�uk

 Bottle 125ml 175ml 250ml 

Bad Eye Deer 
Sauvignon Blanc 17�50 3�25 4�50 6�30
France (12%) 

Spearwood Chardonnay 17�95 3�35 4�65 6�45
Australia (13%)

Lyric Pinot Grigio 18�50 3�45 4�75 6�60
Italy (12%)                                         

Finca de Oro 
White Rioja 19�95 3�75 5�30 7�15
Spain (12�5%)

 Bottle 125ml 175ml 250ml 

Boschendal Chenin 
Blanc 20�50 3�85 5�45 7�30
South Africa (13�5%)

Brampton Unoaked 
Chardonnay 21�50 4�05 5�65 7�60
South Africa (13�5%)

Cloud Island 
Sauvignon Blanc 23�95 4�40 6�15 8�25
New Zealand (12�5%)

1

1

1

1

2

2

1

 Bottle 125ml 175ml 250ml

Bad Eye Deer Shiraz 
Cabernet 17�50 3�25 4�50 6�30
Australia (13�5%)

Clockwork Raven Merlot 17�95 3�35 4�65 6�45
Chile (13%)

El Burro Garnacha 18�95 3�55 4�95 6�75
Spain (14%)

Bone Orchard Malbec 19�50 3�65 5�15 6�95
Argentina (13%)
 

 Bottle 125ml 175ml 250ml

Las Ondas Pinot Noir  19�95 3�75 5�30 7�15
Chile (13�5%) 

Brampton Cabernet 
Sauvignon 23�50 4�35 6�05 8�10
South Africa (14%)

Cune Crianza Rioja 24�50 - - -
Spain (13�5%)

RED WInES
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 Bottle 125ml 175ml 250ml

Jack & Gina 
Zinfandel Rosé 18�95 3�55 4�95 6�75
USA (11%) 

 Bottle 125ml 175ml 250ml

Lyric Pinot Grigio Blush 19�50  3�65 5�15 6�95
Italy (12%)

ROSÉ WInES

3 3

 Bottle

Ponte Prosecco 
Extra Dry 23�95 
Italy (11�5%)

Symphoniae Prosecco DOCG 
Fruity 27�95 
Italy (12%)

Ponte Prosecco (200ml bottle) 
Extra Dry 8�25 
Italy (11�5%)

 Bottle

Veuve Clicquot NV 65�00
France (12%)

Laurent Perrier 
Cuvée Rosé 82�50 
France (12%)

SpARkLInG CHAMpAGnE
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pUB 
FAvOURITES

Butcher’s Sausage �����������������������������8�95
With mashed potato and red onion gravy

Homemade Chilli Con Carne ��������8�95
With steamed rice, sour cream &tortilla chips

Penne Arrabiata  ��������������������������8�95
With vegetarian-style parmesan

Hunter’s Chicken �����������������������������9�95
Topped with bacon, BBQ sauce and melted Cheddar  
cheese with chips and salad

Hand Carved Ham ��������������������������9�50
Fried eggs, chips and salad

Wholetail Scampi ����������������������������9�50
Chips, salad and tartar sauce

Caesar Salad �������������������������������������8�95
Baby Gem lettuce, garlic croutons, bacon, parmesan 
and Caesar dressing
Add Halloumi 3.95 or Chicken 3.95

Nachos Grande  ������������������������������������8�95
Homemade tortilla chips, mature Cheddar cheese, 
guacamole, salsa, sour cream and jalapeños
Add chicken breast or chilli con carne 2.50 each 

Bucket of Wings������������������� 10 Wings 8�95
 20 Wings 15�95 
 
Buffalo chicken wings with blue cheese and BBQ sauce

SHARERS & BOARDS
not quite ready for the main event? Have a nibble while you choose

Fish Finger & Tartare ����������������������������� 6�95

Cajun Chicken Melt ������������������������������� 7�50

Steak & Caramelised Onion ������������������ 8�95

BBQ Pulled Pork & Gem Lettuce ��������� 7�95

Prawns, Cucumber and 
Marie Rose Sauce ������������������������������������ 7�95

Houmous, Mediterranean Vegetables 
and Avocado  �������������������������������������� 5�95

SAnDWICHES
Some firm favourites 

& some new tastes

Homemade Soup Of The Day ������������������4�50
With fresh baked bread

Wexford Mushrooms  ���������������������������5�95
Sautéed mushrooms in a pepper & blue cheese sauce  
with a toasted bloomer

Panko Squid Rings ������������������������������������6�95
Grilled with lime and garlic mayonnaise 

Halloumi Chips  �������������������������������������6�50
Served with a spicy tomato dip

Classic Prawn Cocktail �����������������������������6�95
Prawns in Marie rose sauce, baby gem lettuce,  
cucumber and lemon

STARTERS, SnACkS OR LITES
Fresh & light, but certainly not less

JACkETS
Fluffy favourites  
& topping twists

Mature Cheddar Cheese 
and Beans   ������������������������������������� 5�95

Chilli Beef & Sour Cream  ��������������� 6�50

Tuna Mayonnaise &  
Cucumber  ����������������������������������������� 6�95

Pepper and Blue Cheese 
Mushrooms  ��������������������������������������� 6�50

All served with salad garnish and coleslaw

Choose from white, granary or flatbread 
All served with fries and slaw

SWAp YOUR CHIpS 
FOR SWEET pOTATO FRIES 

FOR £1.00 ExTRA

Cheese & Bacon ���������������������������������������10�50

Black & Blue ��������������������������������������������11�95
Cajun spice and blue cheese

Pulled Pork ����������������������������������������������11�95
In BBQ sauce

Chicken, Bacon and BBQ Sauce �����������11�95

Honey Roasted Vegetables 
and Quinoa Burger  ������������������������������ 9�95
Served with salsa

Why not double up your burger?
Add a second burger patty ����������������������������������������������3�50

GOURMET 
BURGERS

Difficult to Choose, but there’s 
something for everyone

8oz Rump Steak ���������������������������������������14�95

8oz Sirloin Steak ��������������������������������������16�95

10oz Gammon Steak & Eggs ������������������12�95

Served on a toasted brioche bun with baby gem lettuce, 
tomato, red onion & chips

THE GRILL
Hearty and meaty - Fresh from the grill!

All served with thick cut chips, grilled tomato, 
and salad garnish

SIDES
Add a little extra to your meal! 

House Chips ������������������������������������������������ 2�50
Beer Battered Onion Rings ����������������������� 2�95
Mixed Leaf Salad ���������������������������������������� 2�50 
Mixed leaf, cherry tomato, cucumber, peppers 
& French Dressing

Garlic Bread (add cheese 50p extra) �������� 2�50
Coleslaw ������������������������������������������������������� 2�50
Sautéed Mushrooms ����������������������������������� 2�50

SUnDAY 
ROAST LUnCH

the best day of the week!

Served every Sunday from 12�00 noon
All served with roast potatoes and 

 seasonal vegetables

Roast Beef &  
Yorkshire Pudding ����������������������������13�95

Leg of Lamb &  
Yorkshire Pudding ����������������������������13�95

Loin of Pork ���������������������������������������12�95
With apple chutney and sage & onion stuffing

Lemon & Thyme Chicken ���������������12�95
With sage & onion stuffing 

Nut Roast  ������������������������������������������11�95
With apple chutney 

EnHAnCE YOUR SUnDAY ROAST 

Cauliflower Cheese�����������������������������������3�50
Pigs in Blankets �����������������������������������������2�50
Homemade Yorkshire Pudding ��������������1�00
Sage & Onion Stuffing �����������������������������1�00ALL PUB FAVOURITES

ONLY 7.95
ALL DAY, MONDAY - THURSDAY

12 NOON TO 6PM - FRIDAY

Our freshly prepared Sunday roasts are very popular, 
we aim to serve them right through till the end of 
service but only guarantee availability until 6pm�

SpECIALS
Please ask your server for vegetarian or vegan options�

SMALL pLATES
All the favourites the kids just love!

Served with fruit bowl where applicable

STARTERS ALL 1.95
Garlic Bread (add cheese 50p extra)

Tomato Soup
Buttered Corn on the Cob

MAInS 6.95
Cheeseburger, Chips & Salad

Bacon Caesar Salad
Fish Finger, Chips & Peas

Sausage, Mashed Potato & Gravy
BBQ Chicken, Chips & Beans

SUnDAY ROAST 6.50
(Sunday Only)

DESSERTS 3.50
Chocolate Brownie & Ice Cream

Ice Cream Bowl 
Three scoops - a choice of strawberry,  

vanilla and chocolate

CHEF’S 
SpECIALS

GREAT TASTES,GREAT MEALS - EnJOY! 

Slow Roasted Belly of Pork ����������������������� 12�95
Served with wholegrain mustard mashed potatoes, 
kale & gravy

Full Crust Pie and Mash ��������������������������� 11�95
Served with vegetables and gravy. 
Please see board for today’s choice

Chefs Homemade Curry �������������������������� 11�95
Served with basmati rice,naan bread & mango chutney 
Please see board for today’s choice

Beer Battered Cod & Chips ���������������������� 10�95
Mushy peas and tartar sauce

Pumpkin, Chickpea &  
Coconut Tagine   VGN   �������������������������������������� 9�95
Vegan version of a classic Moroccan stew served  
with steamed rice

Chickpea Blue Cheese &  
Mediterranean Salad  ������������������������������ 9�95
Served with mixed leaves, cherry tomatoes  
& house dressing

Chicken and Bacon Alfredo ��������������������� 11�95
Penne pasta in a creamy white wine &  
garlic sauce with parmesan

Why not add 
a tasty sauce to 
your dish?
Peppercorn, Blue Cheese  
or Diane ���������������������������������������������������� 1�95


